
広報みやしろ　特別付録　メイドインみやしろ推奨品

「メイドインみやしろ推奨品制度」は、宮代町の豊かな自然や、育まれてきた文化や歴史、優れた技術などから生まれた「宮代町でしか味わえない」、
「宮代町でしか手に入らない」逸品を認定する制度です。推奨品アドバイザーの審査をへて、今年度の推奨品48商品が決まりました。
認定マーク「みやしろさん」を目印に、ぜひ、メイドインみやしろ推奨品を体験してみてください。

アドバイザー賞受賞者のインタビュー記事はこちら→

　その昔、宮代町周辺の農家では、塩味
のあんこが入った大福が食べられてい
て、その伝統を残したいと父が作り始め
ました。これは、砂糖が簡単に手に入ら
なかったころ、代わりに塩を使ったあん
びん餅を作ったのがはじまりだそうで
す。父から受け継いできた昔と変わらな
い味を作ることは難しいですが、塩や水
にこだわり、より良いものを提供できる
ようにしています。
　初めて塩あんびんを食べるとしょっぱ
さにびっくりしますが、一度食べてみて
ください。トースターで焼いて砂糖醤油
で食べると絶品です。

メイドインみやしろ推奨品

塩あんびん No.11 No.9

モノ部門 No.5

No.14 No.4

農工房奈味

シマムラ園芸

アムフルス

宮代ひまわりの家

農家の切り餅セット

ハナマンテンブロート

さをり織りショール

「レッサーパンダのスマホケース」
pickup

　特別栽培米を 100％使用した切り餅で
す。玄米餅は玄米のプチプチした食感が
特徴ですが、理想の食感にたどり着くの
に 10 年くらいかかりました。手作りに
こだわり、餅を切る手はまめだらけです
が、お餅の文化を継承していきたいと
思っています。
　食べ方は、焼いて食べるのはもちろん、
玄米餅はチーズをのせてピザのように食
べたり、オニオングラタンスープに入れ
てチーズと一緒にこんがり焼くと、とて
も美味しく召し上がれます。これからも、
素材と製法にこだわり、健康に良くて優
しい味の商品を作っていきたいです。

　このパンの特徴は「もっちり」した食
感です。ドイツパンの特徴である「サワー
種」の量を増やすとその食感の良さが消
えてしまう。でも、ドイツパンらしさも
出したい！と試作を重ね、納得のいく商
品になりました。
　ドイツパンの特徴は、砂糖や油脂を使
用していないことです。健康に気遣う方
に評判がよく、特に子どもをもつご家庭
に人気で、離乳食が始まった 0歳児も食
べられます。シンプルに食事と一緒に楽
しめるので、どんな料理にもあわせられ
ます。ドイツパンになじみのない方にも
おすすめです。ぜひお試しください。

　ショールのように緩く織り
あげる作品は、力加減が大変
難しく、技術と経験が必要で
すが、障がいを持っていても、
織り手が「良い作品を作る！」
というプライドを持って、ひ
とつひとつ丁寧に仕上げてい
ます。制作の際は、注文され
た方のお話を伺い、イメージ

東武動物公園で出会ったレッサーパンダのかりんちゃんの可愛さに心を奪われ、生まれた作
品。写真では伝わりづらいですが、実物は今にも鳴き声が聞こえそうなくらいリアルな表情
です。毎月最終月曜日の「月イチまんまる」に出店しているので、他の作品にも出会えるかも。

を膨らませて、色やデザインを決めています。
　織り手の個性や感性を、差異として織り込む「さをり織り」の作品
は、世界のどこにもない一点ものです。ショール以外にもL字ポーチ
や携帯ポシェットもありますので、ぜひご覧いただきたいです。これ
からも応援してくださーい！
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銅賞

食部門

銀賞

モノ部門

金賞

問　商工観光担当 34・1111内線265
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推奨品は、令和 5年 3月現在の税込価格です。
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ご来店
おまちして
ま～す!!

龍盛房

アムフルス

宮代凮月堂

農工房奈味

鈴木鉄工所

カレーハウスとんとん

あき

八宝堂 

アンリン nekineki

シマムラ園芸 どさん子大将 マンナ リトルヒーター
グラススタジオ

宮代ひまわりの家

MINT川野武次郎商店

Jファーム

ミート&デリカのざわ

ハンドワーク結
MIYASHIRO
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